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La 1novacion es un eje fundamental para

el crecimiento integral de las
sociedades modernas, al impulsar e |
desarrollo economico, tecnoldgico y
S O CI Al E h — | Ji0esd" ~C OnNEssels T a.-- V. 1 sulesy, 1 a
Fundacion Universitaria Horizonte
promueve una cultura investigativa
activa y <comprometida, integrando 1la
generacion de conocimiento con 1a

formaciodn académica y Ta proyeccion
hacia el entorno.

Mediante proyectos 1ntegradores de aula
y puestas en escena dentro de nuestro

evento, S e logro evidenciar con
diversos sectores y <contextos, que 1la
Fundacion fortalece Su papel como
agente de cambio, fomentando alianzas
que permiten transferir saberes y
aportar soluciones a problematicas
reales.

Esta publicacion recoge avances

significativos que reflejan el 1mpacto
de 1la i1nvestigacion 1institucional en Tla
construccion de una sociedad mas
o o 361 v I @ e creativa y transformadora,
promoviendo asi su funcion sustentiva vy
fortaleciendo el pensamiento critico de
nuestros estudiantes.
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Conoce y se parte de
nuestros grupos de
Investigacion

M‘ % Los grupos de investigacion
el (Ministerio

reconocidos por

de Ciencia, Tecnologia e Innova-
C:1 O:asEdie: ~C.olSalEb1-a ) s ohiseEs e ¢t TV 0olS
VFRT@C organizados de investigadores,
estudiantes y profesionales que
desarrollan actividades siste-
maticas en torno a la gene-
Facion;sapropilacion:, @ aplicaeson
y danvulgacion ‘dellT conocimiiento
clentiEfico ~y. techoldgico. ESsitos
grupos deben cumplir con ciertos
criterios establecidos por Min-
ciencias en cuanto a producciodn
académica, proyectos ejecutados,
formacion de talento humano,
entre otros.

La Fundacion Universitaria
Horizonte 1nvita cordialmente a
todos los docentes y estudiantes
interesados en 1la 1nvestigacion
S E——— a ser parte activa de nuestros

NNSHE grupos de investigacion.
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Los invitamos a revivir los mejores momentos del evento
y a descubrir algunas de las propuestas mas destacadas
que fueron presentadas por nuestros estudiantes. Este
espacio fue una muestra del talento, la creatividad y el
compromiso académico que se vive en cada facultad
como parte del resultado de un trabajo riguroso y
colaborativo que refleja la formacion integral de nuestra
comunidad universitaria.

iExplora, inspirate y comparte esta experiencia con
nosotros!
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TECNICRS DE CONSERVACION
DEL CAMARON A TRAVES DE
USO0S Y COSTUMBRES
ANCESTRALES DE LA COMUNIDAD
INDIGENAR WAYUD DEL
DEPARTAMENTO DE LR GUAJIRA
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P I AiCERRR s oy L d e e acceso \
en un mundo de permanente FELICI Lig /.\
consu-mismo y moda. Las
recetas, 1as EeENE N -1..C a'S y HENG! S f‘\
métodos para conservar y /.\
preparar alimentos ances -
R~ e Sy L aRteRe. 0. Na | cesEaaeey s h-a.n f.\
venido perdiendo a 8 largo PN
dre’: o s a NeNSARtPI0 N g U e NatsEE U e’V als ‘
generaciones no demuestran FUNDACION Un, . ®
interés en conocer y aprender 7
€so0os saberes qgue solo 1os .
ancestros poseen. /’\
(
EN departamento de 1a Guajira posee una /'\
gran extension ter:ritomrial y variada zona \
crlssiimza-t. i’ C.a que pasa por desierto, mar y /.\
N LT S - T por estas y muchas razones 1-os P
Qindigenas Wayuu que se encuentran situados (
en 1a Z O Tjea) norte de Ta Rretgyiao.in; poseen 6
Q/muchos saberes y sabores an-cestrales gue P
Qcon e 1 tiempo han venido de-jando para .
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deshidratacidn al sol, el salado, entre /’\
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FICHA TECNICA DEL PROYECTO

Titulo del proyecto:

Técnicas De Conservacion Del Camardn A Través De Usos Y Costumbres Ancestrales De La Comunidad Indigena
wayuu Del Departamento De La Guajira.

Investigadores asociados:
Vvictor Manuel-Moscote: Luisa Alejandra Garcia - Galindo.

Correo de contacto

victor_moscote20251@unihorizonte.edu.co; garcia_luisa@unihorizonte.edu.co
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APLICACION DE METODOS
TRADICIONALES DE
CONSERVACION EN LA
PREPARACION DE LOMO DE
CERDO CON FRUTALES LOCALES
DEL PUTUMAYO

00000000000 000000000 OCCOCNOGNOGNONOGNOGO

L a g a:s tir on oS es una
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FICHA TECNICA DEL PROYECTO

Titulo del proyecto:

Aplicacion De Métodos Tradicionales De Conservacion En La Preparacion
De Lomo De Cerdo Con Vegetales Locales Del Putumayo 2025.

Investigadores asociados:
wilmer Alberto valbuena - Mendez: Luisa Alejandra Garcia - Galindo.

Correo de contacto
wilmer_valbuena20251@unihorizonte.edu.co;
garcia_luisa@unihorizonte.edu.co
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FICHA TECNICA DEL PROYECTO

Titulo del proyecto:

conservacién del aji ahumado del Guaviare mediante
técnicas tradicionales y modernas de preservacion

Investigadores asociados:
Diaz: Julian David Ferreira -Cano

Ricardo Devia -

Correo de contacto
ricardo_devia20251@unihorizonte.edu.co;
julian_ferreira20251@unihorizonte.edu.co
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ﬂ""'Hl:llFug_rr.‘ L-a EREsaspEartt - C 1 -d-rra (~SteREsiT U m- - ‘e datl et
FANELCIIN VAT G SN o Usto - grurelisiesRest ¢ Ul T voa e
diferentes regiones de T pais,
“SEIOAD nNos enfocamos en departamentos
como Ann €00 (g aUSRc Staln: t'a ndsEE
&Ulhrd -1 n~a m.a rr'ca:; BRofy "a . c':a-, cauca y
N3 b ke B B o T del valle del C a -GS y
pia-.c T:F.3-C a i | asschunas es TR0 o 1 L
e s t.d.... s i'en dossEsits: po c o 01 v diaasaseee n
.05 8 sistemas alimentarios
actuales, a pesar de su grr: a.n
valor n R EREHNE T 0-h:a: ] y su grrvdsn
versatilidad de combinarse. S u
consumo y p-r-od:uc.ci‘on han ido
bajando porque s e han
P 10 Pl e 0. Liror s- ety L tiieemess .~ ESTte
P rooyecshaotnat:iienée como Hutne- de: T os
0.b.J el tHNyeels. v .o lv-e'r:a ...rnedeonn-o c.e i t-a
papa celd.r-a (Sechium edule)
Cir e ERasoR i P o s d u et o: sisifiiE-e - St elarnl) ‘de
M YONE s Cr 0 NS Ui—
m o como el Y orgu r.t y g:r-a-noo:. ) resaltando sus b.e pe fii-cH0.5;
fomentando S u consumo sostenible y contribuyendo a 1 a
diversidad agroalimentaria de las regiones.
E 1 proyecto de investigacidn resalta 1 a pérdida de
daversizgdsdadsa-gricola.de s p-apallLAGGE] sitad e dala i e gei-o:n
del Rrayes i T ¢ 0 de Colombia, a pesar de s u a.:l:'to valor
FEEUTE: Fapesso nal: B pars o Al iEea@in: Ou Nt s yn s s slen] consumo del Gruz =€ vo han
d s st 'd o enormemente, principalmente debido a 1 a
eyl rd-a - d - ehie ot rr0: ST, e B A v QS LTy e e S R e thena s et i N O Va € Vi O S s fren
su 1 S T [y (R0 T ol B o 00 48 Aungque hay estudios gue destacan sSus
propiedades (Betancourth, et al . 2:609:°9) ., todavia hay un
dgénfhiecii-t de PP~ 0 s BTG 3t 655 innovadores et N ] estrategias
SHOISHE e N biil elstiguusa sl ipretRim A @ e -t eiganrasdrtanical tiipmatipra s tdsr fa s uiCiSvaic i
edule) al mercado. AL OESC Wi n=ar= il 1 a fraar st a de conocimiento
como investigaciones, tesis y de mas de este producto
E sstioi i baurisnera- it aiinsesGres s ithard S dietlcurseia s s p i r 0o di UseH T 0L 8 G 1O NE e U THE ARG
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E 1 enfoque de 1 a Invest
g.a e oz de este proyecto f
m i x-t .o combinando tan
elementos cCuUSeEns=T t at 1 vos 30
C U agisNSEG=- V- OLS para ayudar
m a:hEeff®a” 1 n t efgieNalll 1 0 s 0 b JECEEsNsY
planteados. S e u t il 35z86 m
t:ond o s CRURERASE ] t a t1- vV Oos p a
glaiia ¢ t e niizsase 1 a papa G+ d
diefs. d e U'MFanpre r S p e C t 1 Viatesiames 1 C
GRS m 5 Cll y nu t rici o nSalis )% 0
(I Z 3 RO m-U~ 1 ‘a C iz
E RS- 1. Z A 1 | akeas s ath < 1: | e rdRSEERERETn T c Ao AyEmSEera. ] 117z a-r! s U niasesmeRse ol U A cii
preliminar del Mm@ ‘r: Casclsms Por O RT ] e Izatd-ots s e avp -l-J-c'a-r
métodos CRlEasdsn - ta .t v-ois para entender Tas DRASESET t -1°C ', S
sl E sV o\ sHORsERNe '~ N0, b e PRt e nCleNpReni=o N d e -1 o.s icrmsaRusHi-m 1 'd o-r'e s

Lo s i ra s PREEENEROLS 1 - Ciu -t uL AN ReRs T e ] JaCESORNRa d ‘05 - IC 0. N el N SEEGRER S UM =O-.

L-0-8-: & irEnsalisi=ta . d 0.5 . midsSseantem-p.-0.r T a: s tNess
y favorables de este estudio
fue el 110°g: r.odeSSSUSIE . p T. 0 Creysiorn d e
diessHiNe=-d r.a. t-a-c:1:0-nEFE 00 % . a . llhaieepiatp-a
G lndaF<a (Sechium edule) . Se
encontréd qgue e 1 método de
conservacidn era muy eficaz
para transformar e 1 pirto d-u c to
fresco en una tex-tura de
f3-bra Sin a‘l-tieir-a:p signifi-
cativamente su 5 a bLosF natural
sass. . -prraseshsarss . ea; |l izeagdia:s. - -co.n fir.-
maron qgue 1 a deshidratacion
completa no solo prolonga 1a
vida RGN del piRssod U ¢ o) sino
también una mayor durabilidad
con ello también minimi.zo 1a
pérdida de su composicidn
AR C: 1 0 -n-a

FICHA TECNICA DEL PROYECTO

Titulo del proyecto:
Papa cidra: E]1 tesoro subestimado de la cocina del valle del Cauca, transformandolo hacia un yogurt y granola.

Investigadores asociados:
Angie Yoreli Suarez - Sanchez; Lina Tatiana Mesa - Medina

: Correo de contacto
angie_suarez20251@unihorizonte.edu.co; lina _mesa20251@unihorizonte.edu.co
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ENTRE HOGUERAS Y SABERES
LA GOGINARA PATRIMONIO VIVO
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L& ig-arsatsfEoan: o m. 1 'a . - Eirardi-.¢c*i:o°n'a -1 C.0 Nn-S tuiptity e una parte esencial
de 1 a identidad el Erusriatl s y a que no solo refleja 1os
ingredientes y técnicas ¢ u-l dlinasaata s sino gue también
p:reSsesnivsa: ol als et adra L C 0 nielS . 1 0ls) ! rveaslor e s Lyl e uslsE e A s id e dals
C-o:muEn=i-d.a'd-e:s ; S1in embargo, con e 1 paso del tiempo, esta
practica h a perdido parte de su 1.de:n t&ad a’d, siendo
evidenciado en 1 a disminuciodn del uso de hojas como
espsv~0sl to rio y medio de transporte del alimento. Esta
transformaciodn es respaldada por Santiago Drij=ids4 en su
TV e s-£ . g alairoin: ; en Toas st i, sl expone a 1las hojas de algunas
plantas como envoltura de un avlarm ein: o, donde analiza 1 a
pérdida de dicha trreaid o GHzonns amenazada por 1 a prordiuicieaio-n
119 i H3 V- Bt ) a1 G R A el li-6nn del campo a Tas ciudades. Ademas,
m:u-€'s. tifraittircomo .l as Hd:mp.o:r-t:ac’i ones, las comidas rapidas y el
plastico han t.ran:sf ormnade 1os gustos Tas necesidades y
1as costumbres de 1as personas (-G arCsvds, 2:051557:0) En este
Cro-h:LieiXt o, e 1 presente documento tiene como objetivo
resaltar e 1 bastimento como una expresiodn C. ULl nianes i va
arhgegesstt ratl s dier v lons v sl annons o0l . om bt A nor gt
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Bl Epir o ce stofigue I lfewvamos a cabor fue mucehio™mas gqUNelESiNa s e r i el
pasos ERESERT C O Se fue una experiencia gue USS0 t rad i come
e M-0 i igai s sssvissic o m Psdra d . Es tessPprio Yy e c t o ENEYNE"s t i g atRmvEO" e n t r a Gl
G- a S ke eHNGE 1 O N del enfoque de investigacidn GamEs| i tativols EREEh
e 1’ jajlScRain'c e ~diesidla i nvestiigiadcd on . fueslidess cr i piGaEEes E 1 p r o clerHommse
I e GoTEses GIc 1 .0in de informaciodn s e realizé por medio de
entrevistas semiestructuradas a tres personas oriundas del
MEUBRSIRC TP <1 Qe Nases~M.-0 n.t e r.infeldiesid o n d e . sielSE8NOIg r 0 JERESaRp™i: |- a.r i n TioNENEEEET O N
de gran relevancia qgue s e plTasmo en Tos resul tadiass obte-
friitd o s-...5he eta 1z asriofh entrevistas a coci-neros tradiRgesmern a 1 e s
(Mercedes Mia: r:£i1n alzsae y vaqueos de 1 a region de Monterrey
G e raspdre Vanegas y BEad U155 e Mora) personas gue participan
activamente del EERanh a'- -0 de I=F:ano en Tas sabanas de esta
I, esgsIsesny,,. . 'd e e st asSEERRarr s 0.n-a. s i Syetssrre ¢ 0 .1 efiNeshge s a b e:r e-.s g ANSHSNEROIN O'M 1. C'0 S
daeSSERIGarc n i cra s o dieEERetN-S e V-.a C:l ORE =Y. . .p I 0. Glenssomed.- e -e.] ab o rslcamesi  -de " los
bia¥sst ixme n t o s .

Las entrevistas s e I e asliSisZea=r: o

de manera e v-d o d ua i a tre

pre’rsio N a SasoteNE il n .d a. s - :d. et SEEasear-e ‘g 1, —

on (Mercedes M:-a:r £ 1inieszs: oci-

hera BSENA 1 C T 0 nta i Paulino

Mora y Gerardo Vanegas, vVa-

qguero de 1 a . e galnonmy -, estas

tu v e Eio- una d-u'r.ascaiesn

1T N ENE RO a 10 minutos donde

s e manejaron Tas preguntas

bajo e T enfoque de

IEEEers. t i g.ac 1°0.h de Tos Seiegus] —

entes temas: piésc.e t a: .t piandiivesiio —

fanls métodos de conservacién,

Wer-a diiici-6.n en e 1 TTano de T1os

bastimentos. T..e N 1 e naRagssiein . G Ui

enta 1os tres testimonios

o-b't e.nii:d.s durante e 1 trabajo

de campo, se evidencia que no

existe una sola receta del

bastimento T 1'-a*n, etywion: pues cada

una de estas personas men -

ciona diferentes ingredientes

como s e muestra en e 1 cuadro

de s CoU'S:1.0 'Y s e habla del

Ttk c i-o-n a'l por parte del

TlTanero P a uilsi*hn.o gue cuenta

con carne salada, tajadas,

gior=- I 1+ 0'S y E-0:r:r-e'jras , p-ol T otra

parte, e 1 ganadero Gerardo

hos menciona qgque Su esposa en

1 a mayoria de ocasiones 1 e

por-atpras Frazhiasi hureivio-“ticconed d .o« iyinaaliyaa: g

cabe resaltar ue también se

Togro 1'de,ntq1'f1'car 1 a C@@C@@,@@@@@@@@O@
1:h; £ Tydesniciica del departamento FICHA TECNICA DEL PROYECTO
de Boyaca, cllon 1T a 1lTegada de Titulo del proyecto:
Tas habas y Ta 1'ncorporac1'c')n Entre Hogueras Y Saberes: La Cocina Patrimonio Vivo
de el las en e 1 bastimento, _ :
S€dg lj n in 'FO rma C-i 6 n rec 01 ect ad a Yuliana SénchIenz‘Ie—s\/i:ng;d:sr;eS\/;S;cgiandz:)ss:ierr‘a -Sierra
de 1 a mujer lTTanera Mercedes

MEaitr t;i-in e 12, Correo de contacto

yuliana_sanchez20251@unihorizonte.edu.co;
valentina_sierra20251@unihorizonte.edu.co
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Agradecemos profundamente F todos 1ioss ponentes gue
h'1scisesro .n parte de este simposio, cuya d-e.d: i ciaNEEEoNnm:
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B Capitulo 2

Encuentro de Proyectos
INTEGRADOS DE AULA
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MIERCOLES

PRESENTACION DE PROYECTOS INTEGRADORES
DE LA FACULTAD DE CIENCIAS
ADMINISTRATIVAS

0000000 00000000000 CCCGFONOGVNOGOGNOGNOGNOGO

O
Como parte del proceso de ®
aprendizaje presencial vy ®
vartual, se inicia 1a ®
semana Horizontista 2025- ®
1 con 1Ta facultad de
ciencias administrativas ®
de manera virtual. Esto ®
logro reunir a los ®
docentes, estudiantes y ®
publico externo que ®
evidencio la gestion de ®
los estudiantes en 1a ®
creacion de sus proyectos ®
y brindando soluciones
coherentes 'y precisas a 00000 000000000

prblematicas reales.

M6 ALID AD
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Conferencia

“Sostenibilidad
una Estrategia
Fundamental, en
la Gestion de
Seguridad vy
Salud en el
Trabajo”

L a conferencia ofreciéd una R g 1 iR I e iy eSelarie
como T1os principios de sostenibilidad pueden
fortalecer los sistemas de gestion en SST. A traveés
de enfoques innovadores y buenas GO A e e S se
destacéd 1 a importancia de promover entornos
laborales seguros, saludables y responsables con el
medio ambiente, consolidando asi una s,

organizacional comprometida con el bienestar humano
y el desarrollo sostenible.

P = e N
ﬁ z, {- @fﬁ M
o | %

mE
o . '

La sostenibilidad SGGT) se refiere a la integracion de
criterios ambientales, sociales y de Gobierno) en la
gestion de una empresa o institucion. Esto significa que
se consideran los impactos en el medio ambiente, las
comunidades y la transparencia de las decisiones en la

-
P
r

.

toma de decisiones estratégicas y operaciones,




PRESENTACION DE PROYECTOS
INTEGRADORES DE LA FACULTAD DE
INGENIERIAS

La Facultad de 1Ingenieria se
prepara para participar en la
Semana Horizontista 2025-1, <con
una jornada especial que se
llevo a cabo el dia jueves de

forma presencial. Esta
actividad fue un escenario
clave para destacar el talento
de los estudiantes, quienes

presentaron propuestas técnicas
: orientadas a dar respuesta a
desafios reales, demostrando su

capacidad de analisis en
plataformas y desarrollo de
software, con innovacion y
compromiso académico ante
docentes, companeros y

asistentes externos.
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“Aprende
jugando: Como
la Ludificacion
Fomenta la
innovacion y la
sostenibilidad?”

L a conferencia explord el

poder del juego como
herramienta pedagogica en
los entornos laborales.
Desde el enfoque de

Seguridad y Salud en el
Trabajo, se resalté como |a
ludificacion no solo motiva
la parti-cipacion activa y el
aprendizaje A AT Sy e T
sino que también impulsa |a
innovacion en los procesos

forma-tivos y promueve
practicas sostenibles
dentro de | a cultura

organizacional.




VIERNES

PRESENTACION DE PROYECTOS
INTEGRADORES DE LA FACULTAD DE

COMUNICACIONES, ARTE Y MARKETING

DIGITAL

El viernes, 1la Facultad de Comunicaciones,

Arte y Marketing Digital se sum6 a la
Semana Horizontista 2025-1 con wuna jornada
presencial protagonizada por el programa de
Diseno Grafico. En este espacio, los
estudiantes presentaron proyectos visuales
creativos y estratégicos que respondieron a
hecesidades reales del entorno, demostrando
su dominio en el diseno, la comunicacion vy

el pensamiento innovador ante todo el
publico expectador.
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Conferencia

“Hacia un
Territorio
Regenerativo”

Ll e e e B TR e e S B v T TR s B S s A e
como 1os principios de e R ML N B pueden
fortalecer l1Tos sistemas de gestion en SST. A través
de enfoques innovadores y buenas g T G e e e s e
destacéd 1a 1T o7 o ek e Pl de promover entornos
laborales seguros, saludables y responsables con el
medio ambiente, consolidando asi una e ot e i s L

organizacional comprometida con el bienestar humano
y el desarrollo sostenible.




PRESENTACION DE PROYECTOS
INTEGRADORES DE TODAS LAS FACULTADES
DE LA INSTITUCION EN JORNADA SABATINA

Todas las facultades de 1a Fundacidén Universitaria
Horizonte participaron en el <cierre de 1la Semana
Horizontista 2025-1 con una jJjornada ©presencial el

dia sabado Tlena de actividades académicas,
culturales y recreativas. La programacion 1i1ncluyo
una destacada feria empresarial y una feria
gastronomica, donde estudiantes y emprendedores
mostraron su talento, creatividad e innovacion.
Ademas, se Tlevaron a cabo diversos eventos
culturales que integraron a 1a comunidad
universitaria en un ambiente de celebracion y
aprendizaje, marcando el final de una semana

dedicada al conocimiento, 1la proyeccidon profesional
y el espiritu institucional.
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0000000000000000000000000000
®

sconferencista
®

eIng.Hernan Martinez

®
®
0000000000000 000000000000000

Cconferencia

“Crisis del
Agua’

L a conferencia abordo
1os desafios actuales

relacionados con 1 a
escasez, 1 a
contaminacidn y 1 a
gestiodn inadecuada de
T1os recursos hidricos
e n el pais. A través
de un enfoque RS
y reflexivo, s e
analizé e 1 impacto de
esta crisis en e |

desarrollo sostenible,
(i ERIERL R B e g o ot s S B e S
ecosistemas,

Ty ARG RO R T e R e TR St T e

de implementar
et p i e A el efectivas,
educacion ambiental y
una mayor o r . T S e el
ciudadana frente al

S i A del agua como
e A R

L XC NC N NC NG N NC NG NC N NC G X C NG N NC NC NG NC NG NG NC NG G O XC G O NC RC

0000000000000 00000000000000




T CANO
%

prendedares

@‘t&i‘éu vdades’
owbt,w\’bwte&
Bienwestal

lustitwereinal

conoce 1as actividades de
Bienestar Institucional por
migda 0- g s E D e

bienestar@unihorizonte.edu.
£5.0







Facultad

TECNOLOGIA
. ..

FHO
UND .y

Proyecto

- =

¥

BILINGDIS 1

'"ORIZO”
\Ciln w

!

Estudiantes

participante

Facultad de
ciencias
administrativas

Tributo Vivo

Sandra Milena Parra Reyes
Julian Steven Carrillo Romero
Kevin Steve Villarraga Mora

Facultad de
ingenieria

Causas Percibidas De
Ausentismo Laboral

Laura Liseth Garzon Guerrero
Wendy Jolanny Uribe Garces

Facultad de

comunicaciones,
arte y marketing

digital

Desarrollo De Un Helado Con
Frutos Andinos: Aplicacion De
Jalea De Guatila ¥ Salsa De

Agraz En Un Producto Artesanal

Camilo Andrés Pulido

Fabian Leandro Rodriguez
Andrés Mateo Contreras

Camilo Ceballos Cortes

La Chicha Con Frutas
Ancestrales: Fusion De
Tradicion Tecnologica

Criogenica Para Una
Gastronomia Sostenible

Ingrid Julieth Castiblanco
Alex Augusto Ladino
Cindy Catalina Pinzdn
Esteban Sanchez Alvarez

Facultad de
Ciencias
Juridicas

El Flagelo De La Mendicidad
Infantil En La Ciudad De Bogota
D.C.

Jefferson Alejandro Leon
Alex Arturo Pena

Felicitamos a 1los estudiantes ganadores de 1los PIAS
2025-1, quienes se destacaron por su compromiso,
creatividad vy excelencia en el desarrollo de sus

proyectos. Su
trabajo
Universitaria
investigacion
Este

del 1mpacto

conocimiento.

dedicacion
reflejan
Horizonte vy
aplicada
reconocimiento es
positivo

el

como
un

que pueden

constante vy
espiritu académico de la Fundacion
reaftirman

motor
testimonio de
generar a

la calidad de su
el valor de 1la
transformacion.
su esfuerzo vy
través del
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